SALSA DE NATA
BRUNSAS




Ingredientes:

Leche




Nata

Caldo de carne

Maizena

Soja

Sal

Pimienta

1. Se pone la grasa de las albóndigas en la sartén y se añade la leche y la nata.

2. Cuando está caliente se añade el caldo de carne y se mezcla. 
3. Para hacer la salsa mas densa se hierve con la maizena. Cuando está mas densa se añade la soja para el color y el sal y la pimienta si es necesario para el sabor.
[image: image1.jpg]


